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ASPIC DOLCE
Dolce trasparente



ASPIC DOLCE
Con Mamma è Mia! è possibile creare gelatine trasparenti in pochi semplici passaggi.

METODO DI PREPARAZIONE:
700 gr Mamma è Mia!
300 gr acqua

Frullare insieme tutti gli ingredienti e e portare ad ebollizione il composto.
Versare sulla frutta a +60°C circa e stabilizzare in frigo fino a completa solidificazione.
In caso di più strati o gusti, mantenere Mamma è Mia! alla temperatura sopra indicata con una stufa 
o microonde.

Per assistenza contattaci al +39 328 691 0345
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